NADP

SINCE 2011
BRUSCHETTA « @ MARINARA 9,50€ GETRANKE
HANDGEMACHTES BROT, GETOASTET MIT: Tomaten, Knoblauch, natives Olivendl extra, oregano und Basilikum Spaten Hell 30c] 400€
- Kirschtomaten, Knoblauch, Basilikum, Oregano 490€ @ NAP Tipp: Fir eine besondere vegane Variante geben Sie extra Kapern und schwarze Oliven dazu Spaten Hell 50cl 5'50€
und natives Olivendl extra (2 Stlick) . '
+ Bruschetta des Tages, Empfehlung des Pizzaiolo (2 Stiick) 590€ MARGHERITA 11,00€ Coron.a Alkoholfrei tasch | :’ig:
Tomaten, Mozzarella, natives Olivendl extra, Basilikum und Parmesan Peronl. Nastro Azzurro {Flasche 33cl) !
PROVOLONE @ NAP Tipp: Sehr zu empfehlen mit extra Mozzarella Softdrink 350¢€
GEBACKENER SCHMELZKASE MIT BROT UND: Purezza Wasser ohne Kohlensaure 35c| 3,00€
' @ C [] S A C C A 11.00€ Purezza Wasser mit Kohlensaure 75cl 500€
’ gz::i;:g: FE)ill'Zeegnano gggz Tomaten, Pecorino, natives Olivendl extra und Basilikum Purezza Wasser mit Kohlensaure 35¢l 3,00€
. SiiBer Schinken 6:90€ e NAP Tipp: Fiige Guanciale hinzu - und schon hat sie Seele wie eine Amatriciana Purezza Wasser ohne Kohlenséure 75l 500€
Spritz 8,00€
NAPOLI 12,50 €
MELANZANE ALLA PARMIGIANA Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Kapern, schwarze Oliven, Oregano, natives Olivendl extra und Basilikum WEISSWEIN Yaod i 75
NEAPOLITANISCHE TRADITION MIT HAUSGEMACHTEM BROT ¢ ¢
« Auberginen, Tomatensauce, Mozzarella, 6,90 € @ AL FILETTO 1250¢€ SAUVIGNON 6,50€  24,00€
Parmesan und Basilikum Leichte Tomatenbasis, Mozzarella, Kirschtomaten, Pecorino, natives Olivendl extra und Basilikum DOC Collio
BURRATA PUGLIESE DIAVOLA NAP 1450€ PINOT GRIGIO 6506 2006
Tomaten, Mozzarella, Salami, rote Zwiebel, Peperoncino und natives Olivendl extra DOC Colli
Normal Doppelt ollio
« Burrata mit Tomaten und Rucola 11,90 € 14,90 €
« Burrata mit Parmaschinken 13,90 € 16,90 € @ VEGETARIANA 13,50 € PROSECCO 650€  24,00€
Tomaten, Mozzarella, schwarze Oliven, Pilze, Kirschtomaten, rote Zwiebel, natives Olivendl Treviso Prosecco DOC
extra und Basilikum
INSALATA DI RUCOLA Q NAP Tipp: Mit extra Rucola oder Triiffelcreme verfeinern ROTWEIN Y20l i75cl
« Rucola, Grana Padano DOP in Spanen und 7,50€
gerieben, Kirschtomaten und Balsamico Essig-Creme CALZONE 1550 € CAB E ||2 NET SAUVIGNON 6,50€  24,00€
(Hauptzutat Auswahlen Salami oder gekochtem Schinken oder Pilzen) DOC Friulilsonzo
F [] C A C C | A Geftillt mit frischem Ricotta, Mozzarella, belegt mit Tomate, natives Olivendl extra und Basilikum
MERLOT 650€  24,00€
Im Ofen gebacken mit Olivendl, Salz und Oregano 6,50 € C A P R | C C | [] S A 15,90 € DOC Friuli
@ NAP Tipp: Mit Parmaschinken Tomaten, Mozzarella, Salami, gekochter Schinken, Pilze, schwarze Oliven und natives Olivendl extra D E S S E R -I- S
BROT OPTION CRUDO PARMA 1590¢ Tiramist 500€
Leichte Tomatenbasis, Mozzarella, Parmaschinken, Grana Padano DOP, Rucola und natives Pannacotta 500¢€
+ Drei Scheiben hausgemachtes Ofenbrot 1,50€ Olivend| extra Pizza mit Nutella 9,90 €
KAFFEE UND SHOTS
&) (5) QUATTRO FORMAGGI 1550€
Mozzarella, Ricotta, Gorgonzola, Parmesan, natives Olivendl extra und Basilikum Espresso 250¢€
Limoncello (Kampanien) 3,00€
N A P 1650 € Amaro del Capo (Kalabrien) 4,00€
. Basilikum 050 € Mozzarella, Guanciale, Champignons, Triiffelcreme, Rucola und natives Olivendl extra
« Kirschtomaten, Pecorino, schwarze Oliven 2,00€ S AL S | C C IA E FRIARIELLI 1650 €
rgte Zwiebel, gekochtgr thlnken, Pilze, Mozzarella, Salsiccia, Stangelkohl (Friarielli), Mozzarella und natives Olivendl extra
Ricotta, Rucola, Salami, Triiffelcreme, Sardellen . Spritz 800 €
Kapern, . !
e ,_ SONDERANGEBOT DES TAGES Swe Focacdia | | 650€
. Parrpasfc inken, Guanciale, Parmesanspane, 2,50€ m NAP Tipp: Entdecken Sie die Pizza des Tages auf der Tafel oder fragen Sie uns - Combo: Spritz + Focaccia + Parmaschinken (1 person) 15,50 €
Salsiccia, Salami Halal
* Im Falle einer Allergie oder Lebensmittelunvertraglichkeit, informieren
‘napofficial.d fficial_d fficial_d AVPN ZERTIFIZIERT - PIZZA DIE VON DER VEREINIGUNG VERACE Sie bitte unser Personal. Diese Einrichtung hat zur Verfligung seiner Kunden
@ www.napofficialde nap.official de (&) nap_official de <@ PIZZA NAPOLETANA ALS NEAPOLITANISCHE PIZZA ZERTIFIZIERT IST WEIRE PIZZA OHNE TOMATEN (G9) VEGETARISCHE PIzzA @) Nap TP > Ir:for:natiL:)nen UberdieGeI:richt(le gieezb?etet zurveriugung seiner fu

UNSER PIZZATEIG BESTEHT NUR AUS MEHL, WASSER, SALZ UND HEFE UND WIRD TAGLICH NACH DER TRADITIONELLEN NEAPOLITANISCHEN METHODE HERGESTELLT. WIR HABEN AUS NEAPEL

UNSEREN OFEN MITGEBRACHT, DER VON LOKALEN HANDWERKERN HERGESTELLT WIRD, UM UNSERE PIZZEN BEI 485° UND IN NUR 60 SEKUNDEN FERTIGZUSTELLEN.




